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B l a s t  c h i l l e r  & 
s h o c k  f r e e z e r

Abbattitore e 
surgelatore

Abatidor ràpido y 
congelador

Cellule de 
refroidissment 
rapide

Schnellkühler - 
schockfroster
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Con Entry 2/3 porti le prestazioni di un 
abbattitore di temperatura professionale 
danche a casa. 
Sperimenta nuove ricette, conserva più 
a lungo gli alimenti, risparmia tempo 
nella preparazione di piatti speciali con 
ingredienti sempre freschi e di qualità.

Con Entry 2/3 traes las prestaciones 
profesionales del abatidor de  emperatura 
a tu casa. Prueba nuevas recetas, conserva 
tus alimentos durante mucho más tiempo, 
ahorra tiempo en la preparación de platos 
especiales, ¡con alimentos siempre frescos 
y de calidad 

Grâce à Entry 2/3, vous profitez des perfor-
mances professionnelles de la cellule de 
refroidissement même chez vous. Expérim-
ente de nouvelles recettes, conserve les ali-
ments plus longtemps et gagnez du temps 
dans la préparation de plats spéciaux grâce à 
avec ingrédients toujours frais et de qualité.

Mit Entry 2/3 können Sie auch Zuhause
die professionellen Leistungen eines
Schnellkühlers nutzen. Probieren Sie neue
Rezepte aus, bewahren Sie Speisen länger 
auf und sparen Sie Zeit bei der Zubereitung 
von besonderen Gerichten mit stets 
frischen und hochwertigen Zutaten.

With Entry, you can bring the professional performance of the blast chiller home. 
Experiment with new recipes, keep food for longer, save time in the preparation 
of special dishes with always fresh and quality ingredients.

FOR PASSION

Optimize the preparation of dishes 
in the kitchen, balancing the 
use of resources and staff shifts 
throughout the day. Becomes 
indispensable in the professional 
field, from small bistros to large 
restaurants, it allows to serve your 
customers with speed and quality

Ottimizza la preparazione dei piatti in cucina, 
bilanciando durante la giornata l’impiego  
delle risorse e i turni del personale. Entry 
diventa indispensabile, dal piccolo bistrot alla 
grande ristorazione permette di servire i tuoi 
clienti con velocità e qualità.

Elle permet d’optimiser la préparation
des plats en cuisine, en équilibrant 
l’utilisation des ressources et les roulements 
de personnel au cours de la journée. Entry 
devient indispensable dans le secteur 
professionnel: du petit bistrot à la grande 
restauration, elle permet de servir vos clients 
avec rapidité et qualité.

Optimiza la preparación de platos en la 
cocina, equilibrando el empleo de turnos del 
personal y de recursos durante el día. Entry 
se convierte en algo indispensable en ámbito 
profesional, desde el pequeño bistro hasta la 
gran restauración te permite atender a tus 
clientes con calidad y velocidad.

Optimiert die Zubereitung von Gerichten 
in der Küche und schafft tagsüber einen 
Ausgleich zwischen dem Einsatz von 
Ressourcen und den Schichten des Personals. 
Entry wird im professionellen Bereich 
unabdingbar – vom kleinen Bistro bis hin zum 
großen Restaurant können alle Gäste schnell 
und professionell versorgt werden.

FOR PROFESSION
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PASTRYICE-CREAM

ICE-CREAMGASTRONOMY

BLAST CHILLING AND 
SHOCK FREEZING

Abbattimento e 
surgelazione

Refroidissement rapide 
et surgelation

Abatimiento y  
Congelaciòn

Schnellkühlen und 
schockfrosten

Sanificazione 
del pesce

Desinfection 
du  poisson

Esterilización 
del pescado

Abtöten von 
keimen bei fisch

Gelateria

Gastronomia / Gastronomie / 
Gastronomía / Gastronomie

Gelateria / Glacier / 
Heladerìa / Eiscreme

Pasticceria / Patisserie / 
Pastelerìa / Konditoreiwaren

Glacier

Heladerìa

Eiscreme

Pasticceria

Patisserie

Pastelerìa

Konditoreiwaren

FISH
SANITATION

F u n c t i o n s
Funzioni / Fonctions / Funciones / Funktionen

R290

Ecological 
refrigerant gas 

Umweltfreundliches 
Kältemittel

Gas de refrigeración 
ecológico

Gaz réfrigérant 
écologique

Gas refrigerante
ecologico

PASTRY

ENGN GELATO
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2/3 3 5

7 10 15

3 TRAYS GN 2/3 
H20 - H40 - H65

3 TRAYS EN 60/40

3 TRAYS GN 1/1 
H20 - H40 - H65

5 TRAYS EN 60/40

5 TRAYS GN 1/1 
H20 - H40 - H65

7 TRAYS EN 60/40

7 TRAYS GN 1/1 
H20 - H40 - H65

10 TRAYS EN 60/40

10 TRAYS GN 1/1 
H20 - H40 - H65

15 TRAYS EN 60/40

15 TRAYS GN 1/1 
H20 - H40 - H65

Casters kit

Kit ruote

Kit roues

Kit de 
ruedas

Räder-Set

Bluetooth or 
wifi kit

Kit Bluetooth 
o wifi

Kit Bluetooth 
ou wifi

Kit Bluetooth 
o wifi

Bluetooth oder 
WiFi Kit

Water condensing 
unit

Unità condensatrice 
ad acqua

Groupe de 
condensation 
à eau

Unidad 
condensadora 
de agua

Verflüssiger 
wasserbasiert

O p t i o n a l s

R e v e r s i b l e  d o o r
Porta reversibile / Porte réversible / Puerta reversible / Umkehrbare Tür


